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最近の技術雑誌から

Food Technology (USA) Vol.69 May (2015)
○食品トレンドはカロリー，脂肪，砂糖，塩分の低減

Trending Down: Fat, Sugar, Sodium
L. A. Williams ………………………………… 22～31

○将来を見据えた水の再利用
The Future Is Now for Water Reuse
N. Maguire and G. Claffey ………………… 46～51

○食用油脂に関する話題・情報
The Skinny on Fats and Oils
K. Nachay ……………………………………… 52～63

○カフェイン添加した食品や飲料について
Caffeinated Concerns
N. H. Mermelstein …………………………… 69～71

The World of Food Ingredients (NLD) Apr./May (2015)  
○ベジタリアン向けレディーミール

Ready Meals Open Up to the Vegetarian Trend
M. Hilliam ……………………………………… 21～23

○新製品開発（NPD）のプロジェクトマネジメント
How to Manage a Reformulation Portfolio
N. Diaz-Osborn & S. Osborn ……………… 28～31

○多様性，汎用性のあるミルク合成物
The Versatility of Milk Compounds
R. de Boer ……………………………………… 52～54

Prepared Foods (USA) Vol.184 May (2015)
○プロバイオティクス，全粒粉，そして高繊維に関する
　米国の健康食品飲料市場

Gut Check Time
L. A. Williams ………………………………… 27～33

○心臓へのリスクを低減する新しい研究
Heart Health 21C

D. Feder ……………………………………… 35～45
○ GMO 最新事情

GMO Update
T. Vierhile ……………………………………… 70～76

○甘味料の開発ソリューション
Sweetener Solutions
S. Peelle and C. Moraru …………………… 78～89

Beverage Industry (USA) Vol.106 May (2015)
○ターゲットをシフトするスポーツプロテイン飲料

Drafting New Beverage Teams
J. Storelli ……………………………………… 12～13

○団塊の世代に高まる健康・ウェルネスへのニーズ
The Growing Needs of Baby Boomers
J. Jacobsen …………………………………… 18～25

○消化器系の健康に有効な食物繊維飲料
Differentiating Fibers for Improved Benefits
E. Fuhrman …………………………………… 46～48

Food & Beverage Packaging (USA) Vol.79 Apr. (2015)
○もっと注意を引こうと格闘を続ける容器開発

Packages of the Year Pack a Punch
L. Cuneo ……………………………………… 20～24

○クラフトビール缶充填ライン見学記
Brewery Crafts Its Canning Process
L. Cuneo ……………………………………… 32～33

Food & Beverage Packaging (USA) Vol.79 May (2015)
○業界に強い存在感を示す軟包装容器

Flexible Packaging Builds a Strong Presence in the 
Industry
R. E. Schweitzer ……………………………… 22～24

○タンパーエビデンス性を高める最新技術
Evidently, Tamper-Evident Packaging Is Growing
L. Cuneo ……………………………………… 26～27

○サプライチェーンで軽量容器をテストする
Testing Lightweight Product Packaging in the Supply 
Chain
M. Kuebler …………………………………… 30～32

○米国における食品廃棄問題への取り組み
Addressing Food Waste in the United States
D. Sechman, B. Jablonowski …………………… 39

Packaging World (USA) Vol.22 May (2015)
○2014年給与所得調査で2015年も期待感大

Earnings, Satisfaction Rise, Reveals 2015 Salary 

邦文の題名は内容に従って付けてありま
すので，原題と異なる場合があります。

ご興味のある雑誌・記事がございました
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Survey
J. Butschli  …………………………………… 46～49

○サステナブルなペーパーボトル容器の開発
A Closer Look at Carlsberg’s Fiber Bottle
P. Reynolds  …………………………………… 52～58

○リサイクル PET 製のビール用樽容器 BrewLock
Recyclable PET Beer Keg Locks in Quality
A. M. Mohan  ………………………………… 70～73

Packaging Digest (USA) Vol.52 Spring (2015)
○ミニ化するシングルサーブの包装容器

Mini and Single-serve Packs Prove Less Is More
K.B. Connlly …………………………………… 20～23

○2015年軟包装功績賞を獲得した容器トップ12 
12 Flexible Packages Worthy of Top Awards
L.M. Pierce …………………………………… 26～29

○製品のアレルゲン情報を提供する対話型 QR コード
Zego Packaging Boldly Recasts Allergen-level QR Code
R. Lingle  ……………………………………… 30～31

Food Processing (USA) Vol.76 May (2015)
○第44回Ｒ＆Ｄ調査報告：GMO と PHO を含まない配合

44TH ANNUAL R&D SURVEY / Formulating 
Without GMOs and PHOs
D. Fusaro ……………………………………… 28～34

○非 GMO の表示と GMO 推進展開はバトルの様相
Yes, We Have No GMOs
M. Anthony PhD. …………………………… 43～46

Food Engineering (USA) Vol.87 Apr. (2015)
○ LEEDゴールド認証され，高度に自動化された Mars 社
　新工場

Mars Chocolate Lean, Green and Poised for Growth
W. Labs ………………………………………… 57～76

○クラウド環境下の HACCP ソフトウエアによる食品安全
　管理

The Future of Food Safety Is in the Cloud
J. Gerrard ………………………………………91～102

○食品や飲料の設備におけるモデル予測制御（MPC）
Predict the Future: Get Control of Your Process
W. Labs ……………………………………… 105～116

Food Engineering (USA) Vol.87 May (2015)
○製造目標を達成するための IT ソリューション

Effective Tools for Hitting Manufacturing Targets
P. Hock ………………………………………… 36～45

○食品や飲料での病原体の迅速検査によるリスク低減
Reducing Risk with Rapid Detection
D. Schug ……………………………………… 47～54

○クラウド環境下のさらに安全で信頼できる生産管理シ
　ステム

No Longer an Oxymoron
W. Labs ………………………………………… 67～76

The Canmaker (GBR) Vol.28 May (2015)
○自動化，小型化が進む金属印刷機

Printing Matters
D. Freitas ……………………………………… 55～57

○スペシャリティ飲料向けスリム缶やスリーク缶
Slim and Sleek Cans Go on a Diet
P. Rogers ……………………………………… 59～60

○北米や欧州での飲料缶メーカーの合併提案について
Business Shakedown
J. Nutting ……………………………………… 62～64

Journal of Food Science (USA) Vol.80 May (2015)
○フライドポテト中のアクリルアミドを低減する前処理
　とエアフライ（ノンオイルフライ）の効果

Effect of Pretreatments and Air-Frying, a Novel 
Technology, on Acrylamide Generation in Fried 
Potatoes
M. Sansano et al. ………………… T1120～ T1128

Fruit Processing (DEU) Vol.25 May/Jun. (2015)
○低糖飲料の甘味特性最適化処方

Formulation of Sugar-reduced beverages with 
Optimized Sweetness Profiles
V. Zurowietz and C.Riedel  ………………… 94～98

○ジュースの付加価値を高めるための最新コンセプト
Modern Concepts to Make Products Stand out
J. Kistner  …………………………………… 102～105

Food Engineering & Ingredients (BEL) Vol.39
Feb./Mar. (2015)
○炭水化物と満腹感 - ヒートアップする論争

Carbohydrates and Satiety – A Debate Heats up
　　　…………………………………………… 12～15

○シーフードの包装を考える
Fresh from the Ocean−A Look at Packaging in the 
Seafood Sector
　　　…………………………………………… 33～36


