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最近の技術雑誌から

The World of Food Ingredients (NLD) Mar. (2013)
○ EU ヘルスクレームのフレキシビリティー

EU Health Claims Flexibility
S. Geiser ……………………………………………10～14

○ジュース飲料がもたらす飲料の革新
Juices Lead Drinks Innovation
M. Hilliam …………………………………………20～22

○創造的な各種の健康飲料
Creating Beverage Winners
R. Zemser …………………………………………26～28

○フレーバーでジャグリング
Juggling With Flavors
J. Wright …………………………………………38～41

○テクスチャー創造を願望
Craverable Texture Creation
K. Massmann and M. Buchholz ………………42～44

Fruit Processing (DEU) Vol. 23 Mar./Apr. (2013)
○ SIG Combibloc 社のカートンボトル Combidome

SIG Combibloc Presents the Bottle Made of 
Cardboard
　　　　　　………………………………………60～61

Food Technology (USA) Vol. 67 Apr. (2013)
○フードトレンド・トップ10

TOP TEN Food Trends
G. C. Wagner et. al. ………………………………24～32 

○チョコレートのすべて
Chocolate Everything
D. E. Pszczola ……………………………………51～59 

○筋肉と骨の量のマネージング
Managing Muscle and Bone Mass
L. M. Ohr …………………………………………61～66

○米国政府機関によるナノマテリアルの安全性の検査
Testing Nanomaterial Safety
N. H. Mermelstein ………………………………68～71

○食品加工における電磁エネルギーの利用
Electromagnetic Energy in Food Processing
J. P. Clark …………………………………………72～74

○ BPA の脅威を評価し，代替品を探求
Assessing the Threat from BPA and Exploring 
Alternatives 
A. L. Brody ………………………………………75～77

○食品中毒についての真実の調査
Manipulating the Truth about Food Addiction
J. Dubost …………………………………………… 120

Prepared Foods (USA) Vol. 182 Apr. (2013)
○ナッツと種子の市場トレンド

Sowing the Seeds
W. A. Roberts, Jr. …………………………………19～23

○昔ながらのコンフォート食品
A Flair for Comfort
K. Saldana and D. Feder, RD …………………29～35

○風味豊かな肉代替食品
Flavorful Fake-Outs
D. Feder, RD ………………………………………37～47

○健康のための成分処方
Formulating for Health
　　　　　　………………………………………53～63

Food Processing (USA) Vol. 74 Apr. (2013)
○2013年，世界の主な飲料食品企業の業績状況

Pinching Pennies on CapEx
K. T. Higgins ………………………………………28～34

○将来の飲料の成分はナチュラル志向
Beverages Naturally
D. Phillips …………………………………………37～42

○遺伝子組み換え作物の受容に関する諸問題
Fear and Loathing Haunt GMOs
R. Gillespie ……………………………… WF-2～WF-7

○食品・飲料製造業への投資の課題
Making a Case for Capital Spending
K. B. Connolly ……………………………………63～67

Food Engineering (USA) Vol. 85 Apr. (2013)
○進化し続ける Chobani 社のヨーグルト新設備

Chobani : Evolutionary at Accelerated Speed
W. Labs ……………………………………………57～74

海 外 編
邦文の題名は内容に従って付けてありま
すので，原題と異なる場合があります。
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○プラント衛生 FSMA 対応取得のための５つの方法
Top Five Ways to Get Your Plant Sanitation
FSMA-Ready
J. L. Bricher･･････････････････････89～100
○ポンプの最適な選択とは
Look Before You Leap into Pump Selection
W. Labs･･･････････････････････103～116

Food Manufacture (GBR) Vol. 88 Apr. (2013)
○水危機に対する専門家の助言

Dark Skies Ahead
L. Gibbons …………………………………………26～27

○大胆な味の組み合わせが人気
Bold and Beautiful
M. Knott …………………………………………48～49

○ココアのフラバノールが心臓の健康に効果
Change of Heart
L. Searby …………………………………………50～51

Beverage World (USA) Vol. 132 Apr. (2013)
○清涼飲料のトレンドと新商品

Non Alcohol Trends & Innovation 
J. Cioletti and A. Kaplan ………………………… 6～15

○アルコール飲料のトレンドと新商品
Alcohol Trends & Innovation
J. Cirillo ……………………………………………16～19

○輸送トラックに関する2013年のトレンド
Rolling Forward
A. Kaplan and J. Cirillo …………………………44～56

Packaging Digest (USA) Vol. 50 Apr. (2013)
○パッケージエンジニアのソフトスキル向上の取組

Tackling the ‘Soft Skills’ Gap
K. B. Connolly ……………………………………16～17

○液体充填ラインのリーン生産方式による改善事例
Lean Efficiency Pays Dividends
J. Mans ……………………………………………22～27
 

Beverage Industry (USA) Vol. 104 Apr. (2013)
○進化する炭酸飲料

Refreshing the Category
S. Cernivec ………………………………………24～28

○バーモンドハードサイダー社の挑戦
Sharing Its Passion
J. Jacobsen …………………………………………30～33

○アルミ缶のパッケージとしての優位性
Discovering the Aluminum Advantage
J. Haderspeck ……………………………………44～46

○エネルギードリンク成分は自然志向
A Natural Alternative
J. Jacobsen …………………………………………48～51

○オメガ脂肪酸の利点と飲料への適用
Counting the Benefits of Omega Fatty Acids
J. Haderspeck ……………………………………54～55

Int. Bottler & Packer (GBR) Vol. 87 Apr. (2013)
○新しいハニカム配列のパッキング

New Honeycomb Pack Collation
　　　　　　………………………………………26～27

Food & Beverage Packaging (USA) Vol. 77
Apr. (2013)
○９つの注目すべき食品・飲料用パッケージ

Package of the Year :
Food and Beverage Packaging Highlights Nine
Attention-Worthy Packages.
　　　　　　………………………………………20～22

○飲料マルチパックにおけるアイデア
A Multi-Serving of Packaging Considerations
L. Cuneo ……………………………………………28～29

Journal of Food Science (USA) Vol. 78 Apr.(2013)
○スプラウトの微生物汚染に対する種子殺菌の効果

Microbial Contamination in Sprouts: How Effective 
Is Seed Disinfection Treatment ?
H. Ding et al. ……………………………… R495～ R501

The Canmaker (GBR) Vol. 26 May (2013)
○３ピース缶に変わる新技術を用いた深絞り缶

Scaling New Heights
D. Searle ………………………………………………31

○ヨーロッパの飲料缶市場の伸長
Export Growth
J. Nuttingl …………………………………………36～37

○200年前の缶の製造方法を再現
Rebirth of a Donkin Can
　　　　　　………………………………………38～39

○最新のレトルト殺菌システムの紹介
Moving On
T. Woerndl ………………………………………43～46


