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最近の技術雑誌から

The World of Food Ingredients (NLD) Jun. (2012)
○食品と飲料の各種処方の見直し
　Spring Cleaning Formulations
　L. Bagley …………………………………………10～14
○ハイドロコロイド再考の時
　Time for a Hydrocolloid Rethink
　R. Wyers …………………………………………15～19
○インパクトのある多国籍ソース類
　Fusing Sauces for Impact
　J. Reynolds and K. Massmann …………………20～23
○ソースの最近の開発状況
　Hot Developments in Sauces
　M. Hilliam …………………………………………24～28
○ベーカリーの革新
　Rising to the Challenge
　T. M. Barker ………………………………………32～37
○塩代替に実績がある添加物，成分の課題
　Sodium：How Much Is Enough?
　H. Hoogenkamp …………………………………41～43
○食品安全における微生物学的課題の管理
　Managing Problem Microbes
　Dr. R. Betts ………………………………………44～46

Journal of Food Science (USA) Vol.77 Jul. (2012)
○�食品グレードの有機酸，無機酸，植物エキスの静電噴霧
によるほうれん草とレタス上の大腸菌O157：H7除菌

　 Electrostatic Spraying of Food-Grade Organic and
Inorganic Acids and Plant Extracts to Decontaminate 
Escherichia coli O157 : H7 on Spinach and Iceberg 
Lettuce

　V. Ganesh et al. ……………………… M391～ M396
○画像処理を利用したフルーツサラダの貯蔵寿命評価
　 Use of Images in Shelf Life Assessment of Fruit 

Salad
　L. Manzocco et al. ……………………… S258～ S262

○�食品包装用ナノコンポジットフィルムの酸素拡散モデ
ルと酸素バリア性のシミュレーション解析

　 Modeling the Oxygen Diffusion of Nanocomposite-
based Food Packaging Films　 

　K. Bhunia et al.  …………………………… N29～ N38

Cereal Foods World (USA) Vol. 57 Jul./Aug. (2012)
○米の食感や調理の質に関わる重要因子
　 Toward Understanding the Generic and Molecular 

Bases of the Eating and Cooking Quality of Rice
　J. S. Bao …………………………………………148～156

Food Technology (USA) Vol. 66 Aug. (2012)
○2012年 IFT 総会とフードエキスポのリポート
　Winning at Food Science
　M. E. Kuhn ………………………………………26～50 
○2012フードエキスポのトレンドは“味覚と健康”
　Marrying Taste & Health
　A. E. Sloan …………………………………………52～54
○フードエキスポイノベーションアワード受賞製品と技術
　IFT Spies Top Innovations
　B. Swientek ………………………………………56～57
○どんな“成分”が勝利を収めたか
　What Makes a Winning Ingredient?
　D. E. Pszczola ……………………………………58～85
○機能と健康を促進する原料革新の前進
　Going the Distance in Ingredient Innovation
　K. Nachay …………………………………………86～95
○健康に焦点を当てた原料の革新
　Health & Wellness Shine in Vegas
　L. M. Ohr ……………………………………… 97～102
○食品安全と品質にフォーカスした展示
　Many Exhibitots Focused on Food Safety & Quality
　N. H. Mermelstein ……………………………104～111
○各種の食品加工処理技術の革新
　Processing Innovation on Display
　J. P. Clark …………………………………………72～74

Prepared Foods (USA) Vol. 181 Aug. (2012)
○成長を維持する機能性飲料
　Beverages：Form Follows Function
　W,A.Roberts,Jr., …………………………………25～29
○味覚受容性につながる重要な食品や飲料の“色”
　Healthful Colors：Where Palette Meets Palate
　W. Boyd, Ph. D., and D. Feder, RD …… NS3～ NS10
○ソース，マリネの市場動向
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　Sauces See Enlightenment ………………………51～59
○甘味料技術の最近の成果
　How Sweet It Is
　D. Feder, RD, ……………………………………61～73
○パンのための卵代替やチョコレートの革新
　Bakery Innovations for Special Needs ………75～77

Beverage Industry (USA) Vol. 103 Aug. (2012)
○エネルギードリンク，ショットの今後の見通し
　Hybrid Beverage Leading the Way
　S. Hildebrandt ……………………………………10～15
○アメリカにおける包材リサイクルの現状と今後
　What Goes Around Comes Around
　J. Zegler ……………………………………………20～25
○心臓に良い飲料や健康補助食品
　Toasting to a Healthy Heart
　J. Jacobsen …………………………………………40～42
○フードエキスポにて食品の最新技術を探る
　Exploring the Latest in Food Technology
　J. Jacobsen …………………………………………44～49
○人気のある柑橘系飲料の傾向
　Popularity of Citrus Soars with Consumers
　E. Fuhrman ………………………………………50～52

Food Processing (USA) Vol. 73 Aug. (2012)
○スターバックス社社長が IFT 年次総会で基調講演
　‘Golden Age of Nutrtion’
　D. Fusaro and D. Toops …………………………23～27
○2011年は厳しい年：食品と飲料会社トップ100
　Solitting in Two
　D. Fusaro …………………………………………32～40
○プライベート食品におけるプライベートラベルの課題
　The Private World of Private Label
　D. Toops …………………………………………45～51
○チョコレートの持続的成長のための新しい研究開発
　Ever-Popular Chocolate
　D. Cassell …………………………………………53～54
○ナトリウム代替の選択肢
　Who Needs Salt?
　A. Concha-Meyer ………………………… WF3～ WF8
○多様な飲料に適応するブレンド・ミキシング技術
　Mixing Innovations Keep Beverages Flowing
　D. Phillips …………………………………………79～85

Food Engineering (USA) Vol. 84 Aug. (2012)
○工場ユーティリティーへの設備投資の困難性

　Green Initiatives：Making the Leap to ROI
　K. T. Higgins ………………………………………38～45
○持続可能性改善プロジェクトのアプローチ
　It’s Not So Hard to Be Green
　P. T. Hock …………………………………………47～57
○標準化された“工場の衛生管理”
　Standardized Sanitation
　K. T. Higgins ………………………………………59～68

Food & Beverage Packaging (USA) Vol. 76
Aug. (2012)
○飲料と食品の容器における４つの新開発
　A Quartet of Rigid Container Development
　R. Lingle ……………………………………………26～27

Int. Bottler & Packer (GBR) Vol. 86 Jul. (2012)
○HDPE，PET，カートン包装の環境影響度の比較分析
　 IFEU Analysus Compares Environmental Impacts of 

HDPE, PET & Carton Packs･
　M. Hecker …………………………………………12～13

Beverage World (USA) Vol. 131 Aug. (2012)
○未来の自動販売機
　Vending for the Future ………………………………24
○ IFT 総会で見た新しい飲料の変化
　 New Products at IFT Meet Changing Beverage Needs
　　　　　　　　　　……………………………………26
○アメリカにおける容器リサイクルの状況
　Shared Value
　A. Kaplan …………………………………………28～30
○世界の清涼飲料メーカー40社
　Global Liquid Refreshment 40
　　　　　　　　　　………………………………38～42

Packaging Digest (USA) Vol. 49 Aug. (2012)
○医薬品包装開発の現状
　Pharma Packaging Needs a Dose of Improvement
　L. McT. Pierce ……………………………………34～37
○ラベルの電子印刷の進展
　Label Industry Shows Market Resilience
　M. Fairley …………………………………………38～39
○�遺伝子組み換え作物のラベル表示に関するカリフォル
ニアの有権者

　 California Voters in Control of GMO Labeling 
Initiative

　D. TerMolen ……………………………………………44


